
D i c e m b r e   2 0 2 4

M E N U
CARNE

Christmas



A N T I PA S T O
TAGLIERI 

DI SALUMI E FORMAGGI SELEZIONATI

P R I M O
MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA 

CON RAGÙ D’ANATRA

S E C O N D O
ARROSTO DI FARAONA RIPIENO 

CON PATATE AL FORNO E VERDURE COTTE

D O L C E  A  S C E LT A 
PANETTONE CON CREMA AL MASCARPONE

TIRAMISÙ AL CAFFÈ VERO

D R I N K
1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA  E CAFFÈ

» PREZZO A PERSONA: 45€



A N T I PA S T O
CARPACCIO DI MANZO SU CREMA 

DI PEPERONE BRUCIATO E SCAGLIE DI VEZZENA

P R I M O
RISOTTO CON RADICCHIO TARDIVO 

E TALEGGIO DOP

S E C O N D O
TAGLIATA DI MANZO ALL’OLIO DI ROSMARINO 

CON PATATE AL FORNO E VERDURE COTTE

D O L C E  A  S C E LT A 
PANETTONE CON CREMA AL MASCARPONE

TIRAMISÙ AL CAFFÈ VERO

D R I N K
1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA  E CAFFÈ

» PREZZO A PERSONA: 45€



D i c e m b r e   2 0 2 4

M E N U
PE SCE

Christmas



A N T I PA S T O
BACCALÀ MANTECATO CON CHIPS DI POLENTA 

SU CREMA DI PEPERONE BRUCIATO

P R I M O
MEZZE MANICHE DI PASTA FRESCA 

CON RAGÙ DI TONNO FRESCO, OLIVE TAGGIASCHE, 

CAPPERI E POMODORO

S E C O N D O
TRANCIO DI SALMONE AL FORNO

CON GRANELLA DI PISTACCHIO, 

PATATE AL FORNO E SPADELLATA DI VERDURE

D O L C E  A  S C E LT A 
PANETTONE CON CREMA AL MASCARPONE

CHEESECAKE ALLA FRUTTA

D R I N K
1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA  E CAFFÈ

» PREZZO A PERSONA: 50€



A N T I PA S T O
CARPACCIO DI PESCE SPADA AFFUMICATO

SU LETTO DI CAPPUCCIO VIOLA, 

BACCHE DI PEPE ROSA E VINAGRETTE AGLI AGRUMI

P R I M O
RISOTTO ALLA ZUCCA, 

MORLACCO E OLIO AL ROSMARINO

S E C O N D O
BRANZINO SU CREMA DI PISELLI E MENTA, 

POMODORINI CONFIT E BRUNOISE DI PATATE

D O L C E  A  S C E LT A 
PANETTONE CON CREMA AL MASCARPONE

CHEESECAKE ALLA FRUTTA

D R I N K
1 BOTTIGLIA DI VINO OGNI 4 PERSONE

ACQUA  E CAFFÈ

» PREZZO A PERSONA: 50€


